oraz przyprawy.

Profesjonalne produkty

do gastronomii

KONCENTRATY CIAST | DESEROW
Polecamy galaretki, babki smakowe,
ciasta deserowe, ciasta droizdizowe,
ciasto na pizze, gofry, nalesniki, paczki.

KONCENTRATY SPOZYWCZE

Szeroka gama zup | sosow.

Najwyzszej jakosci puree, kluski slgskie,
kopytka, placki ziemniaczane.
Proponujemy takze panierki

PRZETWORY WARZYWNO - OWOCOWE
Satatki warzywne, ogérki, pieczarki,
fasole, groszek mozna wykorzystywac
oferujgc tym samym, bar satatkowy,

lub wypetnienie darh migsnych.

Provenda
N

www. provenda.pl
Producent: Eco Trade 9. 2 0.0., ul.Okrgzna 8, 44-100 Gliwice, tel /fax 032/2312088

Firma LSI Software wprowadzita na rynek nowe terminale POS

7 ekranem dotykowym

Terminale dotykowe LSI Systems CT-150

Terminale POS LSI Systems ideal-
nie sprawdzajg, sie w obiektach, w kto-
rych najwazniejsza jest szybko$¢ pracy.
Dzieki zwartej budowie zajmujg mato
miejsca. Wszystkie terminale sa wy-
posazone w ekran dotykowy. Termi-
nale posiadajg w standardzie duzg
ilos¢ gniazd (portow), do ktérych moz-
na przylaczy¢ wszystkie niezbedne
w punkcie sprzedazy urzadzenia pery-
feryjne. Jest to szczegolnie wazne w pok
skich warunkach, gdyz oprocz innych
urzadzen musimy zawsze do termina-
la podiaczy¢ drukarke fiskalna. Ponie-
waz posiadajg, wysokie paramenty
techniczne, mogg by¢ wykorzystywane
w mniejszych obiektach jednoczesnie
jako stanowisko POS i jednostka cen-
tralna.

Korzysci uzytkowania terminali
dotykowych LSI Systems CT-150:
W inwestycja na wiele lat — sprzet spet
nia wysokie wymogi techniczne i duze
mozliwosci rozbudowy M wzrost zy-
skow — goscie restauracii bedg, szybciej
i sprawniej obstugiwani B pozyskanie
statych klientow — mozliwos¢ obstugi
kart klientow B sprzedaz wigzana

— mozliwo$¢ montazu drugiego moni-
tora, wyswietlajgcego menu, promo-
cje i reklamy zachecajace do dodatko-
wych zaméwien M sprawdzony stan-
dard — terminale LSI Systems maja,
nowoczesny wyglad, solidng obudowe
i odporng, konstrukcje dostosowang
do pracy w trudnych warunkach re-
stauracji M oszczedzaje, miejsce — jed-
nostka gléwna, ekran zasilacz, czytnik
kart — wszystko zostalo umieszczone
w jednej obudowie; moze by¢ zamon-
towany na $cianie W oszczedno$ci
w szkoleniu pracownikow — ekran do-
tykowy jest najbardziej intuicyjnym
narzedziem pracy W otrzymujesz gwa-
rancje zgodnosci z wiodgcymi systema-
mi do zarzadzania restauracjg — termi-
nale wspotpracujg, z systemami POSK-
tive Restaurant i Gastro.

I Festiwal

Kuchni Podlaskiej

Podlaska Regionalna Organi-
zacja Turystyczna, wraz z Od-
dzialem Podlaskim Polskiej Izby
Turystyki, serdecznie zaprasza na
1 Festiwal Kuchni Podlaskiej, ktory
odbedzie sie 15 marca br. w Biatym-
stoku, podczas Podlaskich Targow
Turystycznych.

W Festiwalu mogg, bra¢ udziat
profesjonalni kucharze zafrudnie-
ni w dowolnych zaktadach gastro-
nomicznych wojewddztwa podla-
skiego oraz amatorzy niezwigzani
z gastronomia, zamieszkujacy Pod-
lasie. Kucharze beds przygotowy-
wac dania na bazie schabu z dzika,
owocow lesnych, sera korycinskie-
go. Potrawy bedg oceniane przez
Jury Degustacyjne oraz Jury Tech-

Sponsorzy

® Gastro Magic Service

u Convotherm

m JohnsonDiversey

® Hyperica natura

m Oerlemans

= Dagoma

m Kuchnie Swiata Sanechem

= Koree

u |nter Europol
Piekarnia Szwajcarska

m Mercedes

= Prima

niczne, w ktorym zasiada; Kurt
Scheller; Jerzy PasikowskiiDariusz
Strucinski. Amatorzy wyeksponuja,

swoje najlepsze wyroby i zaprosza,
publicznos¢ do degustacii
Organizatorzy Targow i Festi-
walu chcg w ten sposob promowac
kuchnie podlasks oraz pokazac

Patronat honorowy

u Marszatek
Wojewddztwa Podlaskiego

u Prezes Polskiej Organizacii
Turystycznej

= Wojewoda Podlaski

® Prezydent Miasta Biategostoku

m Starosta
Powiatu Biatostockiego

m portal internetowy
www.bialystokonline.pl

Patronat merytoryczny
m Klub Szefow Kuchni

Patronat medialny

m Przeglad Gastronomiczny
= Menu smakosza

= Hotel Polska

H Papaja.pl

H Restaurator

wielokulturowos$¢ pémocno-wschod-
niej Polski. Juz teraz zapraszamy
do degustacii i zakupu produktow
regionalnych oraz tradycyjnych po-
traw kuchni podlaskiej. Impreze po-
prowadzi koneser sztuki kulinarnej
— Theofilos Vafidis — ktory z humo-
rem i znawstwem bedzie opowiadat
0 kolejnych dziataniach kucharzy.

Organizator Podlaskich Targow Turystycznych
oraz | Festiwalu Kuchni Podlaskiej
Podlaska Regionalna Organizacja Turystyczna

ul. Malmeda 6, 15-440 Biatystok
tel. (085) 653 77 97, fax (085) 732 68 31
e-mail: podlaskieit@podlaskieit.pl, www. podlaskieit.pl

Koordynator |1 Festiwalu Kuchni Podlaskiej

Ewa Konopka
e-mail: cit@podlaskieit.pl, tel. 085 732 68 31
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